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DENOMINACIÓN DE ORIGEN TEQUILA 

El titular de las Denominaciones de Origen en México es el 
Estado

El TEQUILA es el primer producto con 
Denominación de Origen (México 1974)
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Denominación de Origen Tequila

PRINCIPALES ELEMENTOS PARA LA PROTECCIÓN A LA 
DENOMINACIÓN DE ORIGEN TEQUILA
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•NOM-006-SCFI-2005 Bebidas Alcohólicas-Tequila Especificaciones

•Ley Federal sobre Metrología y Normalización y su reglamento.

•Ley de la Propiedad Industrial y su Reglamento.

•Ley General de Salud

•NMX-EC-065-IMNC-2000, Organismos de Certificación

•NMX-EC-17020-IMNC-2000, Unidades de Verificación

•NMX-EC-17025-IMNC-2006,  Requisitos generales para la 

competencia de los laboratorios de ensayo y calibración.

MARCO LEGAL
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1.-AGAVE: Registro obligatorio, características (especie), 

ubicación, edad, estado fitosanitario,  inventarios, ingresos, 

consumos.

2.-FORMULACIÓN Y FERMENTACIÓN:
Uso exclusivo de azúcares del agave o participación mínima 

del 51% de azúcares de agave, inventarios, ingresos, mosto 

destilado. Eficiencias.

3.-DESTILACIÓN:
Mosto destilado, Tequila producido, Inventarios de Tequila a 

granel por categoría y por clases, Eficiencias por operación 

unitaria y total del proceso de producción, Control salidas de 

tequila a granel para exportación. Rendimientos.

4.-CONTROL DE MADURACIÓN: 
Por categoría, Sellado de barricas y/o Pipones, Control de 

tiempo de maduración a través bitácora.

VERIFICACIÓN Y CERTIFICACIÓN DEL TEQUILA



CONSEJO REGULADOR DEL TEQUILA

5.- CONTROL DE TEQUILA ENVASADO: Inventarios de tequila por: 

Categoría y clase, Marca, capacidad y contenido alcohólico, Control de 

salidas de Tequila envasado, nacional y exportación, Material de los 

envases, Capacidad, Información comercial.

6.- CONTROL DE CALIDAD: Sistema de calidad que permita la trazabilidad
de los productos, Actividades de prueba a través de laboratorios de 

pruebas acreditados.

7.- BUENAS PRACTICAS DE FABRICACIÓN: (NOM- 251- SSA1): Higiene y 

sanidad del personal operativo, las instalaciones físicas, las materias 

primas, los materiales en proceso así como el producto terminado. 

8.- EXISTENCIA DE LABORATORIO DE CONTROL DE PROCESOS: Métodos 

de prueba aprobados, personal calificado, instalaciones adecuadas, 

control de registros, Buenas prácticas de manufactura
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CERTIFICACIÓN DEL TEQUILA  (ISO/IEC065)

A través de la verificación permanente (IN 
SITU) ) se constata el cumplimiento de la 
NOM Tequila, para otorgar la certificación.

La CERTIFICACION se obtiene una vez que 

se  garantiza que el Tequila, cumple con la 

NORMA OFICIAL MEXICANA DEL 

TEQUILA.
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• Constatación física al 100% 

del proceso.

• Revisión documental.

• Pruebas de laboratorio.

VERIFICACIÓN DE LA AUTENTICIDAD DEL TEQUILA

Verificación permanente, a 
cada una de las operaciones 
unitarias incluyendo la 
naturaleza de las materias 
primas.

Documentos:   contables, 
Información comercial, BPF 
y sistema de calidad.

Muestreos, mediciones y 
Balance de Materiales. 
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UNIDAD DE VERIFICACION 

• Emisión de dictámenes de información comercial 

• Verificación de seguimiento a la certificación.

165 empresas

Puntos de Verificación   288

Muestreos 11 569

Nos apoyamos en 7 laboratorios acreditados

Aval de envasado simultáneo

Verificación de jimas (cosecha del agave)

Monitoreo de aduanas

Verificación a productos sujetos a maduración

Verificación de la comercialización del Tequila.

• Estadísticas de producción, consumos de materia prima, 
rendimientos, eficiencias a empresa solicitante y de la 
industria.
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DICTAMEN A NUEVAS EMPRESAS (REQ. MÍNIMOS) 
• Caldera autorizada por STPS

• Capacidad mínima de horno o autoclave (2 Ton)

• 2 Alambiques o una columna

• Técnico calificado

• Manual de Procedimientos con sistema de calidad que permita la 

trazabilidad del producto

• Buenas Prácticas de Manufactura (BPM)

• Laboratorio con los siguientes requisitos:

a) Métodos de prueba utilizados (Manuales de procedimientos)

b) Instalaciones / Infraestructura

c) Seguridad

d) Capacitación del personal  (Técnico Calificado)

e) Trazabilidad

f)  Buenas prácticas de laboratorio (Sistema de Calidad)

• Apoyo sobre información comercial exigido por los países 

importadores de Tequila 
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• Dictamen Técnico para la elaboración de Tequila y  

productos que contienen Tequila

• Servicios de Verificación:

Solicitud de Verificación en planta

Maquilas

Validación de  instalaciones y equipo

• Certificados de cumplimiento con la NOM 006

• Certificados de conformidad con la Norma 049

• Certificados de Exportación

• Certificados de venta nacional

• Constancia de producto Certificado

• Números de registro para contraseña NOM. 

• Registros en el padrón de envasadores

• Marcas nacionales y en el extranjero

• Licencias de uso de marcas

• Convenios de Corresponsabilidad 

• Padrón de envasadores (reportes   trimestrales)

ORGANISMO DE CERTIFICACIÓN 
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• Registro de Plantaciones de Agave tequilana 

Weber variedad azul

• Traspasos de plantaciones

• Actualizaciones (saldos o datos)

• Registro de plantaciones nuevas

• Control de los registros de las 

plantaciones

• Guías de traslado de agave

• CRT tarjetas

• Constancias de existencia de plantaciones

• Información de cantidad de plantas en la DOT

• Proyecciones de disponibilidad de materia prima 

Agave

• Recomendaciones de manejo de las 

plantaciones

ÁREA AGRÍCOLA
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UNIDAD 
INTELIGENCIA 
COMPETITIVA

UNIDAD DE 
SERVICIOS  

TECNOLOGICOS 

UNIDAD DE 
VALIDACIÓN 

TECNOLOGICA

CENTRO DE REFERENCIA AGAVE-TEQUILA
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Centro de Información

• Biblioteca moderna física-virtual

• Portal de información.

• Acceso a revistas científicas y especializadas.

• Acceso remoto vía Internet al acervo de la biblioteca.

• Tesis relacionadas a la industria

• Estadísticos, producciones, consumos, comportamiento de los 

mercados, rendimientos, cartografía, gráficos. 

• Enlaces remotos en diferentes sedes.

UNIDAD DE INTELIGENCIA COMPETITIVA
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CENTRO DE INFORMACIÓN

Inventario General  y Monitoreo de enfermedades del Agave 
tequilana Weber variedad azul 

• Proyecciones de disponibilidad de materia prima agave, por año 

de plantado, estado, municipio y localidad,

• Grado de Incidencia y severidad de las principales  enfermedades, 

por estado, municipio, edad de plantación, zona o región,

• Sistema de Información Geográfica de las plantaciones de agave 

de la Denominación de Origen Tequila

Capacitación:

• Diplomados

• Giras de Trabajo

• Redes de conocimiento

• Congresos

• Seminarios
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LABORATORIO DE ANÁLISIS FISICOQUÍMICOS PARA BEBIDAS 
ALCOHÓLICAS.

LABORATORIO DE ANALISIS DE AGUAS Y METALES PESADOS

LABORATORIO MICROBIOLÓGICO

LABORATORIO DE BIOLOGIA MOLECULAR, AGRONÓMICO 
(ANÁLISIS DE SUELOS) Y FITOPATOLOGIA
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• Herramienta clave en procesos 
de inocuidad.

• Cromatografía Gases-Masas 

Residuos de pesticidas 

restringidos en tejido, suelo y 

producto terminado.

• Cromatografía de Líquidos-Masas

Determinación de azúcares 

(sacarosa, glucosa, fructosa, 

inulina en productos derivados de 

agave), saborizantes, colorantes, 

conservadores.

OTROS SERVICIOS
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RESERVA GENÉTICA

INCREMENTOS 

SEL. D
IRECTA

INCREMENTOS 

SEL. C
RUZAS

LOTES VALIDACION

PAQUETE TECNOLOGICO

LOTES IN
VESTIGACIÓ

N 

AGRONOMICA

NUTRICIÓ
N

MALEZA

FISIO
LOGIA

BLOQUE DE 

CRUZAMIENTOS

INCREMENTOS 

SEL. P
. M

ICRO

LAB. ENTOMOLOGIA

EMPRESAS

UNIVERSIDADES

COMPOSTAS

VINAZAS

POBLACIO
NES 

CRUZAS

LABORATORIOS 
OFICINAS

INVERNADEROS

CENTRO 
DECAPACITACION

LOTES EVALUACIÓ
N

RESISTENCIA  E
SPECIFICA

PROYECTOS ESPECIALES
CONSERVACION

GERMOPLASMA
UNIDAD DE VALIDACIÓN TECNOLÓGICAUNIDAD DE VALIDACIÓN TECNOLÓGICA
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Verificación y vigilancia de bebidas alcohólicas en puntos de venta

Coordinación con autoridades y dependencias para seguimiento  a

productos. 

ASEGURAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO 

ASEGURAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO EN ADUANAS 

Coordinar acciones con las autoridades aduaneras que permitan 

prevenir, evitar y proteger cualquier riesgo que afecten las 

exportaciones de Tequila por las Aduanas. 

Aduanas exclusivas para la exportación de Tequila.
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TRABAJANDO EN CONJUNTO CONTRA EL FRAUDE Y LA PIRATERIA

VER/FAL

BASE DE 

DATOS

INFORMACION 
TEQUILA

CARGAR 
INFORMACIÓN E 
IMAGENES DE 
PRODUCTOS 

FALSOS

HERRAMIENTA 
PARA COMBATIR 
EL FRAUDE Y LA 

PIRATERIA
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AREA INTERNACIONAL DEL CRT

Oficina del CRT en Shanghai
ASIA y OCEANIA

Oficina del CRT en Ginebra 
Suiza

Oficina del CRT en 
Washington, Estados 

Unidos  EUA Y CANADA

Oficina del CRT en Madrid
EUROPA

Oficina Central:
Coordinación de las 4 oficinas

Internacionales y servicios de 

Protección y defensa a la DOT

Para AFRICA Y LATINOAMERICA
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MX-NIC MX-BOL

G-3

MX-CR

TLCAN

MX-EU

MX-JAPON

MARCO LEGAL INTERNACIONAL
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RESULTADOS DE LOS ESQUEMAS DE CONTROL

• Proporcionar una plataforma confiable a nuestros clientes para la 
declaración de la información de sus procesos.

• Integrar los procesos con que actualmente  cuenta el CRT para 
obtener UN SISTEMA.

• Eficientar los procesos de servicio a nuestros asociados.

• Garantizar la confidencialidad y objetividad de la información 
generada por la industria.

• Desarrollar una base de datos integral para el análisis de 
información en tiempo real que nos permita tomar decisiones de 
manera mas oportuna.

• Agilizar la toma de decisiones para el fortalecimiento de la cadena 
productiva Agave-Tequila.

• Desarrollo de modelos de protección tanto a nivel nacional como 
internacional.
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RESULTADOS DE LOS ESQUEMAS DE CONTROL

• Garantizar al consumidor productos seguros y confiables, mediante 
mecanismos que permitan seguir el flujo de los mismos.

• Fortalecer la competitividad tanto a nivel nacional como 
internacional
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LA CADENA PRODUCTIVA EN NÚMEROS 2010
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María Bertha Becerra Ríos

www.crt.org.mx

maria.becerra@crt.org.mx

¡MUCHAS GRACIAS POR SU ATENCIÓN!


