Mesa redonda sobre Cooperacion Sur- |
Sur y Triangular Agenda para el . o / .‘ .
Desarrollo 1 1

Ginebra, 14 de octubre de 2022

{ Indecopi



IIIIII




INDICE

*  Gestacion y aprobacién del Proyecto (2018).
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*  Conformacion de Red de Contactos de las Partes Interesadas (mayo 2019).
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del Peru, realizado por la Consultora (agosto a octubre de
2019)

Mesa Redonda
Analisis de Propiedad Intelectual

Seminario Nacional

i & W N

Seminario Internacional

~ RenzoTasso/PROMPERU







Estudio Exploratorio

Efectuado en Lambayeque, Arequipa, Tacnha, Loreto,
Cusco y Lima.

o Realizacion de Mesa Redonda Exploratoria experimental
para informar sobre el proyecto y obtener feedback
sobre la forma en que se estda realizando el Estudio
Exploratorio (17 de octubre de 2019).

@
o El 03 de febrero de 2020, Consultora presenta version

final del Estudio Exploratorio.

® Lambayeque
Lima
Arequipa
Tacna

® Loreto

® Cusco
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Mesas Redondas

* Reporte del Estudio Exploratorio realizado y eleccion de 6
tradiciones culinarias para la aplicacién del Andlisis de Pl en sus
cadenas de valor (11 de marzo de 2020).

* Las Partes Interesadas responden cuestionarios sobre el Estudio
Exploratorio y los avances del Proyecto.

*  Suspension forzada del Proyecto debido a la pandemia durante
todo el afio 2020, debido a la crisis econdmica severa que
afrontaron las partes interesadas del Proyecto.

*  Seleccidon del Consultor que realizaria el Analisis de Pl (mayo de
2020)




Mesas Redondas

* Eleccion de las Tradiciones Culinarias elegidas
(una por cada regioén) fueron:

a) El Cabrito (Lambayeque)

b) La Ocopa (Arequipa)

c) El Ajide Gallina (Lima)

d) ElJuane (Loreto)

e) El Cuy Asado (Cusco)

f) El Picante a la Tacneiia (Tacna)
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Analisis de Propiedad Intelectual

Analisis de Propiedad Intelectual de las cadenas de valor de las 6 Tradiciones Culinarias
elegidas por la Mesa Redonda.

* El consultor inicia la preparacion del Analisis de Pl en el afo 2021 y presenta su version
consolidada en enero de 2022.

* En mayo de 2022 se difunde el Analisis de Pl entre todas las partes interesadas.

* Desde febrero hasta junio de 2022 se organiza el Seminario Nacional del Proyecto.
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Seminario Nacional “LA PROPIEDAD INTELECTUAL COMO FACTOR DE

DESARROLLO DEL TURISMO GASTRONOMICO EN EL PERU

Realizado en la Universidad San Ignacio de Loyola el
30 de junio de 2022.

Las Partes Interesadas responden cuestionarios oSy
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